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De belles bu

Le marché du vin effervescent suisse prend
du galon face aux champagnes et a leur puissant
marketing. La lutte pour contrer le prosecco bon

marché est plus compliquée. Mais ['argument

du lac commence a faire la différence.

Texte David Moginier

i-novembre, les salons du
Schweizerhof, & Berne, ac-
cucillaient une douzaine
de mousseux suisses et
leurs producteurs pour une manifestation destinde i
la promotion des vins effervescents du pavs. Organi
sée par l'association Vinea, elle offrait une dégusta-
tion de ces crus commentée par Paolo Basso, Meilleur
sommelier du monde, cuvée 2013, «Cette journde
est intéressante, expliguait-il, car elle margque une
nouvelle epoque pour les vins effervescents de notre
pays. Nos producteurs font preuve d'un beau dyna-
misme. Cela fait longtemps que nous en produisons
en Suisse, mais il est important de communiguer
auprés des consommatrices et consommateurs pour
leur faire part de cette qualité. s
Réalisée avee le soutien de Swiss Wine Promo-
tion (SWP), cette masterclass a #é suivie de trois
dégustations publiques 4 Berne et & Sierre de ces
mémes vins. Et Vinea a réalisé 12 vidéos de présen-
tation des crus, puis autant de recettes de cocktails
pour les utiliser. «Nous avons en Suisse des effer-
vescents de qualité, avee une grande diversité de
propositions selon les terroirs, explique Fablenne
Bruttin, directrice de I'nssociation. Foreément, cette
large palette rend difficile une communication glo-
bale, mais elle permet par contre de répondre i des
altentes de consommateurs trés différentes. »

«Nous constatons un intérét
grandissant chex les consommateurs
pour les vins mousseux.»

OBJECTIF LUXE
lles locales

A Neuchdtel, la famille Mauler dlabore des moussoux dans le prieurd Saint-Pierre
de Motiers selon la méthode traditionnelle transmise depuis des générations.

Du cité de loffice de promotion des vins suisses, Ma-
rine Bréhonnet, cheffe de la communication de SWP,
le confirme: «Nous constalons un inlérél grandissamt
chez les consommateurs pour les vins mousseux ou
effervescents. Clest ce qui a poussé les producteurs
suisses d sengager sur cetle segmentation de pro-
duits. Cet engouement est renfored par les nésultats du
Grand Prix du vin suisse (GPFVS) et dailleurs.»

Les mousseux suisses se font une place dans les
concours internationaux. Comme le Brut du Valais,
une spécialité lancée en 1989 par Jacques Germanier
dans sa Cave du Tunnel, 4 Conthey (VS). Ce vin est éla-
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boré dans 800 m” de galeries spécialement construites
pour reproduire les conditions délevage en Cham
pagne. Et, chaque année, des spécialistes armivent de
lappellation francaise pour aider a élaborer le vin. A
base unigquement de chardonnay (un blane de blan
donc), il est arrivé i la premiére place de sa catégorie

au GPVS ces quatre demmiéres années. Le millésime
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2014 était également dans le Top 10 des meilleurs
bruts du concours Chardonnay du monde

«Le Brut du Valais marche tellement bien gue
nous devons plutdt calmer nos clients parce gue
nous narrivons pas d suivres, explique Davina Ru
daz, responsable marketing de la cave. Selon les an-
niées, ce sonl entre 50000 et 100000 bouteilles qui
sortent du Tunnel. Depuis, la cave valaisanne a élargi
son offre avec un Réserve, assemblage de plusicurs
millésimes, un rosé (segment en plein boom) et un
sparkling wine d'entrée de gamme.

UN SPECIALISTE HISTORIQUE
A Nenchated, la famille Mauoler a débamué de son Alsace
natale en 1829 pour investir le prienré Saint-Pierre de
Motiers et v élaborer des vins mousseux selon ln meé-
thode traditionnelle. Elle exportait déji an XIX" sidcle ses
effervescents jusquien Asie avant de connaitre des sou-
cis de hiquidités au début de ce siecle. Mais Jean-Mane
Mauler va sauver la maison et, sujourd hui, elle produit
TOO 000 bouteilles chague annde. Grilce aussi 4 sa gamime
Cordon dentrée de gamme, vendue en supermarché et
élaborée avec des vins achetés i Iinternational

La Cuvée Louis-Edouard Mauler 2016 a remporte le
Prix meilleur effervescent an Mondial des pinots 2023
« Les consommateurs suisses ont bien compris lenjeu du
local pendant le covid et nous en avons profité, explique
son directeur, Caleb Grob. [Is ont vu que notre notoriéte
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venait de vins de qualité, tinés de nos propres vignes et
primés i des concours. Le marché des mousseux est en
angmentation, particulierement dans les rosés.»

Le troisiisme gros acteur du marche est la Cave de
Genéve, qui a lancé dans les années 1960 le Baccarat,
un moussenx élaboré en cuve close, aux tanfs forcément
plus avantagenx. «Cest un produit qui est en crois-
sance continue, explique Florian Barthassat, cenologue
responsable. Les consommateurs sont de plus en plus
amateurs de vins mousselx, pour toutes les oocasions.
Pour nous, Bacrarat est devenu une manque locomotive
pour toute la cave.» Avec plusieurs centaines de mil-
liers de bouteilles par année, le Baccarat a aussi élargi
sa gamme, avec un bio, un rosé et un brut en méthode
traditionnelle. «Mais nous ne pouvons pas régater face
au proseceo question prix. Heurensement, le public ap-
precie la qualite et le eote local. »

DES CUVEES DE NICHE

Pour beaucoup de caves suisses, le mousseux reste un
produit de miche. Lenrs productenrs passaient done
par deux spécialistes pour la «prise de mousses, Da-
niel Marendaz, 4 Mathod (VD), et Xavier Chevalley, &
Cartigny (GE). Les deux ont remis cette activité a une
nouvelle société, Swiss Sparkling, 4 Lutry (VD). Un
monopole gque craignaient certains vignerons, qui ont
poussé (Enologie & facon, & Perrov (VD), i se lancer
aussi dans ce secteur, aprés la gazéification.

«Nous avons engagé un cenologue dédié et un
cenologue conseil en Champagne, acheté des machines
et créé un local de 4000 m’, explique Fabio Penta, un
des associés. Et nous accompagnons les vignerons dés
le début puisquiil fant produire du raisin différem-
ment gque pour des vins tranguilles. Mais souvent, ils
font 1000 ou 2000 bouteilles par millésime.» Qui se
vendent & oité de leur production traditionnelle, mais
sans faire d'effort marketing dédié, le vigneron mettant
SOM ENETEIE SUT 525 gros volumes.

Le Brut du Valais
Germanisr est
élaboré dans

les BOO mPde la
Cave du Tunnel,
a Conthey (V5).
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