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'HEURE

DES BULLES
A SONNE

NOTRE SELECTION DE VINS PETILLANTS
100% SUISSES AUX SAVEURS INFINIES.

PARMELISSA N'DILA
emplitélégammentla coupe. Des arémes
LE DOMAINE MARENDAZ frulés el minéraux sen échappent
BRUT IMPERIAL délicatement. Lattaque en bouche est
Ceestle champagne de méthode ée, efse fermine parun doux
le plus abouti! Avec debi bien frai:

son BrutImpérial, Daniel Marendaz est

pouren décuplerles saveurs.
Onle dé

duprocéds. Ce cré

.l scud

ache d

Beuchéssaul

vignes et mirabelle. Vieilli durant quatre
ans, les saveurs sont puissantes, éloquentes
etmarquerontlespritetle palais de vos
inviés.
Onle déguste:lors de [apéritf avec des
fruits de mer ou du repas avec une fondue.
Les Caves do la Combe Marendaz ruell do la

iteri 2, 1438 Mathod, CHF 25~ la bouteille de
75 | cave.combe.ch

LORPAILLEUR
BRUT DE L'ORPAILLEUR 2014
Une envie deviserla disi Onople

Frédéric Dumouln SA, route dlale 8, 1958
Usrier, Valas, CHF 26 - la boutalls da 75 ¢,
orpailleurch

LE CIOS DE LA REPUBLIQUE
BLANC DE NOIR VAUDOIS

Cete demiére création Fonjallazest un
le “duit e

ou une pana cotta au coulis de fruits
des bois.

Le Clos do la République, ruell do PottCrét |,
1098 Bourgen-Lavaux, Veue, CHF 21~ la bouteile
de 75|, closdelaropublique.ch

LA MAISON MAULER

CUVEE DES BENEDICTINS
BRUT

Volla prés de 185 ans que la famille
Mavler perpétue avec finesse son
savoirfaire dans Iart du champagne. la
Maison met un point d'honneur & faire de
sesvins mousseux de véritables nectars
dexception. Preve en est La Cuvée des
Bénédictins Brut sacrée 2° meilleur vin
mousseux du monde en 2014. Ce
champagne méle notes florales et
saveurs de sureau. De quoi séduire le
palais de vos convives.

On le déguste : en apéritif avec des
entrées aux herbes ou du poisson grillé
Maler & Cie SA, Le Priouré Scint Pirre,

2112 Métiors, Nouchétel, CHF 24.- la boutsille

de 75.l, mavlerch

JACQUES GERMANIER

BRUT MILLESIME

Onse lajoue finconnaisseuren servantle
tout dernier Grand Prixdu Vin Suisse 2018.
CEuvre de Jacques Germanier, le Brut
Millésimé ria pasvolé sa récompense
Aprés cing ans passée en barriques, la
cuvée se révale saisissante: une fouche de
limefte, une sous-couche noisefle puis une

sa délicate robe couleurmelon. Le

lege de pain grills. Les nvités

inof noir & fine.

etfondante. Doté de parfums de pomme
mire et de cassis, ses nuances aux fruits.

pourle médaillé d'Or d duVin
Suisse 2017. A peine servi, sarobe doré

premié bouche. Undlice!
On le déguste: en d £

June fouche de miel

On le déguste: lors du repas avec des
crustacés ou de laviande. B

Germanier, La Cave du Tunnel, route de Vens 1,
1964 Conthey, Valais, CHF 2190 la boutills de

)
1. Domai 2
. Brut de Orpailleur
. Clos de la République,
Blanc de noir vaudois
4. Mauler,
Cuvée des Bénédictins.
. Jacques Germanier,
Brut millésimé
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aRIPAGY:

BONNAIRE

POUR DES MOMENTS PRIVILEGIES.

pur plaisir ine Food du monde entier! Découvrez par exemple
Grand Cru Prestige du viticulteur Jean-Etienne Bonnaire, élaboré & partir de chardonnay de la commune de Cram
Cosont! ires qui donnent a té tré fristi
des notes d'agrumes et d'ananas, avec une légére touche florale et des ardmes de noix.

fraicheur et sa ming So

COOPCH/FINEFOOD Pour moi et

08.01.2019



